Erasmus+ v Nice

22.3.-30.3.2026
12 Clenu spolku Dobsané, z.s.



Odborné prezentace, organizace
programu, lokalni farmy...

LE SAINT-PAUL

Vous souhaite la bienvenue

Salon MATISSE
(étage 2N)

SEVRIEONY
We are pleased to welco

Dobsané ERASMUS

Appétence Conseil 06

CEZANNE meeting-room (floor 3N)







Cokoladova farma




Vinohrad a technologie zpracovani
vina v okoli Nice




Farma na peceni chleba a peciva,
biofarma v horach




Manualni vyroba cokolady a produktu
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Navstéva francouzské rodiny a vareni

noku, francouzska gastronomie
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Nékolika chodovy obéd v rodiné primo
v Nice




Citronova farma a zpracovani produktu
Z citronu




d na citronoveé farme
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/pracovani oliv v Mentonu




Navsteva Monaka
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PAYMENT ON BOARD .

S alA\‘;HAJ

-y




Vylet do Mentonu




Prohlidka Nice
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Hory v okoli Nice
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Odborné prednasky ve vzdélavacim
centru Nice
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Zaverecneé predavani certifikatu o
absolvovani moblllty v Nice
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Lichtenstejnsko Vaduz




Svycarské hory




Podepsali jsme 3 memoranda o
spolupraci
* Na biofarmeé s pecenim chleba

* Ve francouzské rodiné pri vareni francouzské
gastronomie

e Na citronoveé farme



Regionalni a lokalni oznaceni kvalitnich
produktu - AOC
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Podékovani vsem za ucast

Dékuji vSsem za ucast, za plnéni vzdélavaciho programu, za
splnéni povinnosti vyplyvajicich ze smlouvy o uceni, za
prezentace

Déekuji mladsi vekové kategorii za pomoc s preklady do cestiny
Zvlasté Tomovi Tomsovi, za skvélé tlumoceni z francoustiny do
cestiny

Dékuji Filipovi Janebovi za koordinaci programu s hostitelskou
organizaci

Dékuji Jindrovi a Petrovi za fizeni vozidel, ve zdravi nas pfivezli

Tésim se na dalsi mobility Olda Novotny
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